QimiQ VORTEILE

e Glasuren brechen nicht beim
Schneiden

e 100% naturlich, ohne
Konservierungsstoffe, Zusatzstoffe
und Emulgatoren

© &

leicht

ZUTATEN FUR 1 TORTE, 26 CM @

100 g QimiQ Rahm-Basis, ungekuhlt
120 g Honig

220 g Dunkle Schokolade (40-60 % Kakaoanteil)
ZUBEREITUNG

1. QimiQ Classic und Honig schmelzen. Vom Herd nehmen, Schokolade dazugeben und rihren, bis sie sich aufgeldst
hat.
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