QimiQ VORTEILE

e Bindet Flussigkeit, Brot und
Geback bleiben langer trocken und
frisch

e Langere Prasentationszeit ohne
Qualitatsverlust

e Vermindert Verfarbungen

e Unterstreicht den Eigengeschmack
der Zutaten
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ZUTATEN FUR 10 PORTIONEN

250 g QimiQ Rahm-Basis, ungekthlt
500 g Frischkase
320 g Lachs, gerauchert, fein gehackt
10 g Dill, fein gehackt
100 g Meerrettich, gerieben
Salz
Pfeffer

ZUBEREITUNG

1. QimlQ glatt
rihren.

2. Restliche Zutaten dazumischen und
abschmecken.
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