QimiQ VORTEILE

e Einfache und schnelle Zubereitung

e Unterstreicht den Eigengeschmack
der Zutaten

e Langere Prasentationszeit ohne
Qualitatsverlust

© &

leicht

ZUTATEN FUR 4 PORTIONEN

1 Zwiebel(n), fein gehackt
1 EL Butter
200 g Tomaten Konserve, abgetropft, fein geschnitten
1 TL Tomatenplree
Salz und Pfeffer
250 g QimiQ Rahm-Basis
1 EL Basilikum, fein gehackt
Zitronensaft
Tabasco
125 ml Vollrahm, geschlagen

ZUBEREITUNG

1.

Zwiebeln in Butter anrosten. Tomaten und Tomatenpuree dazugeben und ca. 15 Minuten leicht kdcheln lassen. Mit Salz
und Pfeffer wirzen und purieren.

. QimiQ Classic unter die noch heisse Tomatensauce mischen. Masse im kaltem Wasserbad auskUlhlen

. Basilikum, Zitronensaft und Tabasco
dazumischen.
. Geschlagenen Rahm unterheben.
. In Férmchen flllen und im Kuhlschrank mindestens 4 Stunden kuhlen (im Idealfall Gber
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