ZUTATEN FUR 6 PORTIONEN

250 g QimiQ Rahm-Basis, ungekuhlt
1 Apfel, geschalt
0.5 Zwiebel(n), klein gewdrfelt
1 TL Zucker
1 Prise(n) Cayennepfeffer
1 EL Knoblauch, fein gehackt
3 Essiggurke(n), fein gehackt
200 g Matjesheringsfilet, klein gewurfelt
Salz
Pfeffer

ZUBEREITUNG

1. Ungekuhltes QimiQ Classic glatt
rahren.

QimiQ VORTEILE

e Langere Prasentationszeit ohne
Qualitatsverlust

e Bindet Flussigkeit, Brot und
Geback bleiben langer trocken und
frisch

© &

leicht

2. Apfel, Zwiebel, Zucker, Pfeffer, Knoblauch, Gurken und Matjeshering dazugeben, gut vermischen und

abschmecken.
3. Vor dem Servieren mit einem Loffel
aufruhren.
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