CAPPUCCINO VERDE

QimiQ VORTEILE

e Alkohol-, hitze- und saurestabil

15 leicht

ZUTATEN FUR 10 PORTIONEN

1 Zwiebel(n), gehackt
Pflanzendl
650 g Mehlige Kartoffel(n), gewdurfelt
2200 ml Klare Gemisebouillon
150 g Kresse
8 Bund Peterli, gehackt
500 g QimiQ Rahm-Basis, gekihlt
Salz und Pfeffer
300 ml Milch

ZUBEREITUNG

1.

Ol erwérmen. Gehackte Zwiebel dazugeben. Kurz danach die Kartoffeln zugeben und
dinsten.

. Mit Boullion abloschen und die Kartoffeln ca. 10 Minuten weich

kocheln.

. Krauter dazugeben. Suppe purieren. Mit kaltem QimiQ Classic verfeinern und

wdlrzen.

. Milch aufkochen, evtl. mit Milchschaumer

,hachhelfen”.

. Die Suppe in Tassen geben und anschliessend mit einem Milchschaumchen

versehen.
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