KARTOFFELCREMESUPPE

QimiQ VORTEILE

e Samige Konsistenz im
Handumdrehen

e Problemloses Wiedererwarmen
moglich

e Cremiger Genuss bei weniger Fett

© &

leicht

ZUTATEN FUR 4 PORTIONEN

250¢g
1 Zwiebel(n), fein gehackt
80 g Raucherspeck, klein gewdrfelt
1 EL Maiskeimdl, zum Anbraten
300 g Kartoffeln, mehlig
750 ml Klare Gemiusebouillon
Salz und Pfeffer
Kimmel
Majoran

ZUBEREITUNG

1. Zwiebeln und Speck in Ol anbraten. Kartoffeln dazugeben, mit Gemiisesuppe aufgiessen und weich kochen. Mit einem
Stabmixer puUrieren.

2. QimiQ Saucenbasis einrthren, bis zur gewlinschten Samigkeit weiterkécheln lassen und
wuirzen.
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