ZUTATEN FUR 10 PORTIONEN

500 ml
10
2509

150 ml
100 g
100 g
100 g

5049

150 g
500 mli
1000 ml

100 g
2009
100 g
100 g
5049
209

ZUBEREITUNG

Fleischvégerl, 4 200 g

Weissmehl

Salz und Pfeffer
Olivendl
Zwiebel(n), gehackt

Stangensellerie, gewurfelt

Raebli, gewdrfelt
Zitronenschale
Knoblauch, gehackt
Rosmarin

Salbei

Thymian
Tomatenpiree
Rotwein
Rindsbouillon

Pinienkerne
Preiselbeeren
Kumquat
Zitrone(n), geschalt
Basilikum, gehackt
Orangenschale
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CALIFORNIAN OSSO BUCCO WITH GREMOLATA

QimiQ VORTEILE

e Einfache und schnelle Zubereitung
e Problemloses Wiedererwarmen
moglich
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