ZUTATEN FUR 10 PORTIONEN

200 g QimiQ Rahm-Basis
300 g Chevre Ziegenkase
80 g Buttermilch
60 g Honig

ZUM GARNIEREN

Chévre Ziegenkase, zerbroselt
Krautermischung, fein gehackt
Mandeln, gehobelt

Honig, zum Betraufeln

ZUBEREITUNG

1.

Ungeklhltes QimiQ Classic, Ziegenkase, Buttermilch und Honig fein
purieren.

Nacht).

. Mit zerbroseltem Ziegenkase, Krautern, gehobelten Mandeln und Honig

garnieren.

QimiQ VORTEILE

Einfache und schnelle Zubereitung
Garantiert stabil und kompakt
Zeit- und Ressourcenersparnis
Cremiger Genuss bei weniger Fett
und weniger Cholesterin

100% natarlich, ohne
Konservierungsstoffe, Zusatzstoffe
und Emulgatoren
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. Masse in Formchen oder in Glaser flllen und mindestens 4 Stunden kihlen (im Idealfall Gber
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