KOHLRABI-TRUFFEL-CREME

QimiQ VORTEILE

o Tiefkihlstabil

e 100% naturlich, ohne
Konservierungsstoffe, Zusatzstoffe
und Emulgatoren

15 leicht

ZUTATEN FUR 609 G

50 g Schalotte(n), fein gehackt
40 g Olivendl
200 g Kohlrabi, gewurfelt
150 g Gemiusebouillon
100 g QimiQ Rahm-Basis
50 g Butter
5 g weiBe Truffel Paste
5 g Salz
1 g Weisser Pfeffer
8 g Starke Novation 4600

ZUBEREITUNG

1.

Schalotten im Olivendl ohne farbe anschwitzen. Gewdlrfelten Kohlrabi dazugeben, mit dem Fond aufgiessen und
weichkochen.

. Masse mit QimiQ Classic, Butter, Truffelpaste und Gewdurzen im Pacojet geben und fein purieren. Nachwirzen und mit

der Starke binden.
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