QimiQ VORTEILE

e Problemloses Wiedererwarmen
moglich

¢ Samige Konsistenz im
Handumdrehen

e 100% natdarlich, ohne
Konservierungsstoffe, Zusatzstoffe
und Emulgatoren

© &

leicht

ZUTATEN FUR 10 PORTIONEN

750 g
100 g Zwiebel(n), fein gehackt
10 g Butter
750 ml Klare Gemiusebouillon

500 g Grlne Erbsen, gefroren
Salz und Pfeffer
Muskatnuss
Brotwdrfel, gerostet

ZUBEREITUNG

1. Zwiebeln in Butter andUlnsten.
2. Mit klarer Gemusebouillon aufgiessen und zum Kochen
bringen.
3. Erbsen weichkochen. Mit dem Stabmixer pUrieren und
passieren.
4. QimiQ Saucenbasis einrihren und bis zur gewinschten Samigkeit weiterkdcheln
lassen.
5. Abschmecken und mit gerdsteten Brotwdirfeln
anrichten.
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