QimiQ VORTEILE
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ZUTATEN FUR 4 PORTIONEN

250¢g
40 g Schalotte(n), fein gehackt
50 g Aubergine/Melanzani, klein gewdrfelt
50 g Zucchini, klein gewurfelt
40 g Ruebli, klein gewdirfelt
40 g Gelbe Ribe, klein gewdrfelt
50 g Peperoni(s), tricolore, klein gewurfelt
50 g Butter
125 ml Klare Huhnerbouillon
Salz und Pfeffer
8 g Peterli, gehackt
12 Stuck Blatterteigpastetchen

ZUBEREITUNG

1. Schalotten und Gemuse in Butter
anschwitzen.
2. Mit klarer Huhnerbouillon aufgiessen und weichkochen.
3. QimiQ Saucenbasis einrthren und bis zur gewtnschten Samigkeit weiterkdcheln
lassen.
4. Mit Salz und Pfeffer abschmecken, gehackte Petersilie
dazugeben.
5. In warme Blatterteigpastetchen fullen, nach Belieben
ausgarnieren.
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