ZUTATEN FUR 6 PORTIONEN

540 g Blatterteig, = 2 Packungen
1 Ei(er), zum Bestreichen

FUR DIE FULLUNG
250 g QimiQ Rahm-Basis, ungekiihlt
1 Zwiebel(n), fein gehackt
2 EL Butter
500 g Mischgemuse der Saison
250 g Kartoffeln, gegart
1 EL Krautermischung, fein gehackt
Salz
Weisser Pfeffer
Muskatnuss, fein gerieben

ZUBEREITUNG

1.

Backofen auf 210° C vorheizen (Ober- und
Unterhitze).

. Teig laut Verpackungsangabe

vorbereiten.

lassen.

unterheben.

. Blatterteig entrollen, jeweils die Halfte Flllung pro Teig

aufstreichen.

verklebt. Nochmals mit Ei bestreichen.

QimiQ VORTEILE

e Fullungen bleiben langer saftig

e Bindet Flussigkeit, Teige bleiben
langer trocken und frisch

e Leichter Genuss bei weniger
Cholesterin

© &

leicht

. Zwiebel in Butter andinsten, das Mischgemise dazugeben, andinsten und auskuthlen

. Ungekihltes QimiQ Classic glatt rihren. Kartoffeln und Krauter dazugeben, wirzen und das Gemuse

. Teigrander mit Ei bestreichen und Teigenden ca. 1 inch Uberlappend Ubereinander legen, sodass sich der Schluss
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