QimiQ VORTEILE

e Einfache und schnelle Zubereitung

e Bindet Flussigkeit, Brot und
Geback bleiben langer trocken und
frisch

e Unterstreicht den Eigengeschmack
der Zutaten

e Langere Prasentationszeit ohne
Qualitatsverlust

© &

leicht

ZUTATEN FUR 4 PORTIONEN

125 g QimiQ Rahm-Basis
125 g Frischkase
125 g Feta
25 ml Olivendl
Salz und Pfeffer
2 EL Krautermischung, fein gehackt

ZUBEREITUNG

1. QimiQ Classic, Frischkase, Feta und Olivendl mit einem Stabmixer glatt mixen. Mit Salz und Pfeffer
abschmecken.

2. Gehackte Kichenkrauter unterheben und gut gekuhit
servieren.
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