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ZUTATEN FUR 4 PORTIONEN
250 g QimiQ Rahm-Basis, ungekuhlt
2 EL Lo6sliches Kaffeepulver
150 ml Wasser, heild
1 EL Zucker
100 ml Orangensaft
320 g Vanille Glace

ZUM DEKORIEREN

125 ml Vollrahm, geschlagen
Schokokaffeebohnen

ZUBEREITUNG

1. Nescafé in heiBem Wasser mit Zucker auflésen und erkalten

lassen.

QimiQ VORTEILE

e Bindet Flussigkeit, daher kein
Absetzen der Zutaten

e Unterstreicht den Eigengeschmack
der Zutaten
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15 leicht

2. Ungekihltes QimiQ Classic glatt rihren. Kaffee und Orangensaft dazugeben und gut

vermischen.
3. Vanilleeis in Wirfel schneiden, zur Creme geben und
untermischen.

4. Creme sofort in gekuhlte Schalen fullen und mit geschlagenem Rahm und Kaffeebohnen garniert

servieren.
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