QimiQ VORTEILE
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ZUTATEN FUR 750 G

125 g QimiQ Rahm-Basis, ungekuhlt
250 g Frischkase
25 g Kapern, fein gehackt
40 g Zwiebel(n), fein geschnitten
5 g Schnittlauch, fein geschnitten
5 g Peterli, fein gehackt
Salz und Pfeffer
150 g Kartoffeln, gekocht, geschalt, gewirfelt
150 g Thon im Ol (Konserve), abgetropft

ZUBEREITUNG

1. QimiQ glatt
rihren.

2. Frischkase, Kapern, Zwiebeln, Schnittlauch und Peterli
dazumischen.

3. Mit Salz und Pfeffer
abschmecken.

4. Kartoffeln und Thunfisch vorsichtig unterheben.
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