
FROMAGE BLANC TART

QimiQ VORTEILE
Backstabil
Cremiger Genuss bei weniger Fett
Bindet Flüssigkeit, Teige bleiben
länger trocken und frisch

 
15
  

leicht


ZUTATEN FÜR 10 PORTIONEN
1  vorgebackene süße Teigschälchen Ø 25 cm

336 g  Vermont Creamery Fromage Blanc 0% fat
125 g  QimiQ Rahm-Basis, ungekühlt

65 g  Vollei(er)
62 g  Eigelb

113 g  Zucker
3 g  Zitronenschale
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