
SCHOKOLADE BROWNIES

QimiQ VORTEILE
Einfache und schnelle Zubereitung
Längere Präsentationszeit ohne
Qualitätsverlust
Zeit- und Ressourcenersparnis

 
15
  

leicht


ZUTATEN FÜR 1 BACKFORM 58 X 19 X 4.5 CM
105 g  QimiQ Rahm-Basis
187 g  Dunkle Schokolade (40-60 % Kakaoanteil)
112 g  Butter
262 g  Zucker
300 g  Vollei(er)

15 g  Vanillezucker
Prise(n)  Salz

150 g  Weissmehl
5 g  Backpulver

150 g  Haselnüsse

ZUBEREITUNG
1. Backofen auf 200 °C (Umluft) vorheizen. Backblech befetten und

bemehlen.
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