TOFFIFEE®-MOUSSE

QimiQ VORTEILE

e Cremiger Genuss bei weniger Fett
e Unterstreicht den Eigengeschmack
der Toffifee®

e Einfache und schnelle Zubereitung
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ZUTATEN FUR 6 PORTIONEN

250 g QimiQ Rahm-Basis, ungekuhlt
300 g Toffifee®
3 EL Puderzucker, gesiebt
300 ml Vollrahm, geschlagen

ZUBEREITUNG

1. Toffifee® in kleine Sticke hacken und 32 davon Uber Wasserdampf
schmelzen.

. QimiQ glatt rihren. Puderzucker und geschmolzene Toffifee® dazumischen. Geschlagenen Rahm
unterheben.

. In Glaser dressieren und mit den restlichen Toffifee® dekorieren. Mindestens 4 Stunden gut durchkihlen
lassen.
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