SCHNELLE LACHSNUDELN MIT DRALLI VON RECHEIS

QimiQ VORTEILE

e Samige Konsistenz im
Handumdrehen

e 100% natdrlich, ohne
Konservierungsstoffe, Zusatzstoffe
und Emulgatoren

© &

leicht

ZUTATEN FUR 4 PORTIONEN

250¢g
40 g Zwiebel(n), fein gehackt
20 g Butter
400 ml Klare Gemusebouillon
300 Dralli
400 g Lachs, gerauchert, in Streifen geschnitten
Salz und Pfeffer

ZUBEREITUNG

1. Zwiebel in Butter glasig
dinsten.

2. Mit Suppe aufgiessen, QimiQ Saucenbasis einrihren und gemeinsam mit den Recheis Dralli bei schwacher Hitze ca. 3 -
4 Minuten kocheln lassen.

3. Lachs dazugeben, abschmecken und
servieren.



	SCHNELLE LACHSNUDELN MIT DRALLI VON RECHEIS
	QimiQ VORTEILE
	ZUTATEN FÜR 4 PORTIONEN
	ZUBEREITUNG


