Tipps

Mit Krauterol (z.B. Bachkressedl)
betraufeln und mit frischen Krautern
oder Kresse garnieren

ZUTATEN FUR 4 PORTION

4 Wallerfilet(s), a 160 g
Salz und Pfeffer
Olivenaol

300 g Rote Zwiebel(n), Brunoise
30 g Butter
20 g Zucker
165 ml Rotwein
65 ml Grenadinen Sirup
65 ml Balsamico Essig, dunkel
4 g Salz
1 g Thymian
1 Stiuck Lorbeerblatt
10 g Starke, z.B. Maizena
1 g Orangenzesten
3 g Zitronenschale

25049
125 g Raucherfischfond
125 ¢g

200 g Butter
3009
Salz und Pfeffer

ZUBEREITUNG

1.

content not maintained in this
language

. content not maintained in this

language

. content not maintained in this

language

. content not maintained in this

language

. content not maintained in this

language

TITLE NOT MAINTAINED IN THIS LANGUAGE

QimiQ VORTEILE

©,



	TITLE NOT MAINTAINED IN THIS LANGUAGE
	QimiQ VORTEILE
	Tipps
	ZUTATEN FÜR 4 PORTION
	ZUBEREITUNG


