ZUTATEN FUR 10 PORTIONEN

125 g QimiQ Rahm-Basis, ungekuhlt
250 g Magerquark
80 g Schinken, gewdlrfelt
300 g Ei(er), gekocht
100 g rote Peperoni, gewlrfelt
Salz
Pfeffer

ZUBEREITUNG

1. Ungeklhltes QimiQ glatt
rihren.

2. Restliche Zutaten dazumischen und
abschmecken.

SCHWARZWALDER SCHINKEN-EI-AUFSTRICH

QimiQ VORTEILE

e Bindet Flussigkeit, Brot und
Geback bleiben langer trocken und
frisch

e Einfache und schnelle Zubereitung

e Vermindert Verfarbungen

e Langere Présentationszeit
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