QimiQ VORTEILE

e Einfache und schnelle Zubereitung

e Bindet Flussigkeit, Teige bleiben
langer trocken und frisch

e Langere Prasentationszeit ohne
Qualitatsverlust

© &

leicht

ZUTATEN FUR 6 PORTIONEN

300 g Frischer susser Murbteig , 1 Packung
100 g Hagebuttenkonfitlre
Mandelsplitter, gerdstet

FUR DEN GUSS

250 g QimiQ Rahm-Basis, ungekuhlt
125 g Quark 20 % Fett
1 EL Starke, z.B. Maizena
2 Ei(er)
3 EL Zucker
1 TL Vanillezucker
Salz
Mandelsplitter, gerdstet
Puderzucker

ZUBEREITUNG

1. Backofen auf 240° C (Ober- und Unterhitze)
vorheizen.

2. Teig laut Verpackungsangabe
vorbereiten.

3. Teig mit Backpapier in eine Springform legen. Mit Konfitlire bestreichen und mit Mandelsplittern
bestreuen.

4. Fur den Guss ungekuhltes QimiQ Classic glatt rihren. Quark, Maizena, Eier, Zucker, Vanillezucker und Salz
dazumischen.

5. Masse auf dem Teig
verteilen.

6. Im vorgeheizten Backofen 10 Minuten backen. Hitze auf 200° C reduzieren und 20 Minuten fertig
backen.

7. Etwas auskihlen lassen, mit Mandelsplittern bestreuen und mit Puderzucker
bestauben.
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