LGHT CRAB CAKES WITH SAFFRON AIOLI AND PICKLED
CUCMBER SALAD

QimiQ VORTEILE

e Cremiger Genuss bei weniger Fett

© &

leicht

ZUTATEN FUR 10 PORTIONEN

FOR THE CRAB CAKES

150 g QimiQ Rahm-Basis, ungekihlt
500 g Krabbenfleisch
20 ml Olivendl
50 g Vollei(er)
50 g Paniermehl
20 g Peterli, fein gehackt
20 g Frihlingszwiebel(n), fein gehackt
10 g Chilipfeffer, frisch, fein gehackt
Salz und Pfeffer
Zucker
10 ml Zitronensaft
5 ml Worcestershiresauce

FOR THE SAFFRON AIOLI

150 g QimiQ Rahm-Basis, ungekihlt
30 g Knoblauch
50 ml Olivendl
50 ml Wasser
100 g Kartoffeln, geschalt, gegart
2 g Safran
Salz und Pfeffer
Zucker
10 ml Zitronensaft
10 g Peterli, fein gehackt

FOR THE PICKLED CUCUMBER SALAD

500 g Gurke
20 g Meersalz
10 ml Essig
50 g QimiQ Rahm-Basis, ungekiihlt
50 g Saurer Halbrahm
20 ml Olivendl
10 g Zucker
Salz und Pfeffer
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