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PREPARATION

QimiQ Base creme, non réfrigéré
Pomme(s), pelée

Oignon(s), coupé en petits dés

Sucre

Poivre de Cayenne

Ail, finement hachées

Cornichons, finement hachées
Matjesheringsfilet, coupé en petits dés
Sel

Poivre

1. Ungekuhltes QimiQ Classic glatt

ruhren.

QimiQ AVANTAGES

e Langere Prasentationszeit ohne
Qualitatsverlust

e Bindet Flussigkeit, Brot und
Geback bleiben langer trocken und
frisch (AFI)
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2. Apfel, Zwiebel, Zucker, Pfeffer, Knoblauch, Gurken und Matjeshering dazugeben, gut vermischen und

abschmecken.

3. Vor dem Servieren mit einem Loffel

aufruhren.
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