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INGRÉDIENTS POUR 10 TARTE(S), Ø 10 CM
10  vorgebackene süße Teigschälchen Ø 10 cm

135 g  QimiQ Base crème, non réfrigéré
25 g  Beurre, fondu

100 g  Sucre de canne
230 g  Maissrup
135 g  Vollei(er)

pincée  Sel
180 g  Hickorynüsse, halbiert

480 g  , réfrigéré
225 g  Kristallzucker_Sucre cristallisé

2 g  Vanilleextrakt
30 ml  Jus d’un citron
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