QimiQ AVANTAGES

e Einfache und schnelle Zubereitung
¢ Cremiger Genuss bei weniger Fett
und weniger Cholesterin

e Saurestabil und gerinnt daher
nicht
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INGREDIENTS POUR 4 PORTIONS

250 g QimiQ Base creme, non réfrigéré
65 g Yogourt nature
1 Orange(s), le jus
30 g Sucre
1 cl Grand Marnier
1 Gousse(s) de vanille, pulpe

PREPARATION
1. Ungekuhltes QimiQ Classic glatt rihren. Restliche Zutaten
dazumischen.

2. In Férmchen flillen und mindestens 4 Stunden gut durchkihlen
lassen.

3. Panna Cotta auf Dessertteller stirzen, nach Belieben dekorieren und
servieren.
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