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INGRÉDIENTS POUR 10 PORTIONS

250 g  Beurre
250 g  Sucre

1  Œuf(s)
400 g  Farine

4 g  Levure chimique
30 g  Poudre de cacao

30 ml  Rhum

200 g  QimiQ Base crème, non réfrigéré
500 g  Beurre
500 g  Sucre

10 g  Sucre vanillé
6  Œuf(s)

80 g  Fécule de maïs
50 ml  Jus d’un citron
800 g  Topfen / Quark 20 % Fett

180 g  Fruchtpüree Aprikose_Purée de fruit abricot
180 g  Abricots, évidé

60 g  Sucre
8 g
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