
WAFFELN MIT VANILLEMOUSSE

QimiQ AVANTAGES
Cremiger Genuss bei weniger Fett
Keine zusätzliche Gelatine
notwendig
Einfache und schnelle Zubereitung

 
15
  

INGRÉDIENTS POUR 4 PORTIONS
4  Waffel(n)

FÜR DAS VANILLEMOUSSE
250 g  QimiQ Classic Vanille, non réfrigéré

1 paquet  Fromage frais, (175 g)
80 g  Sucre
125  Crème fouettée 36 % graisse

 Fraises, pour la décoration

PRÉPARATION
1. Für das Vanillemousse: Ungekühltes QimiQ Classic Vanille glatt rühren. Frischkäse und Zucker dazugeben.

Geschlagenen Schlagobers unterheben.
2. Vanillemousse auf die Waffeln dressieren, mit Erdbeeren dekorieren und

servieren.
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