n. QimiQ AVANTAGES
7 ,? ¢ e Cremiger Genuss bei weniger Fett
: ‘?i!':_u-f* _) ¢ Creme kann sofort serviert werden

e Langere Prasentationszeit ohne
Qualitatsverlust
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INGREDIENTS POUR 4 PORTIONS

250 g QimiQ Base creme, non réfrigéré
250 g Yogourt nature
100 ml Jus d’un citron
60 g Sucre

NACH BELIEBEN

200 g Beerenfrichte, frisch (optional)
2 cs Orangenlikér, Cointreau (optional)

PREPARATION

1. UngekUhltes QimiQ Classic glatt
rihren.

2. Joghurt, Zitronensaft und Zucker dazumischen.

3. Nach Belieben Friichte vorsichtig unterheben und mit Orangenlikor
verfeinern.
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