PASSIONSFRUCHT SAUCE

QimiQ AVANTAGES

e Einfache und schnelle Zubereitung

e Unterstreicht den Eigengeschmack
der Zutaten

e Langere Prasentationszeit ohne
Qualitatsverlust
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Tipps

Passionsfruchpulree kann ersetzt
werden durch

Mangopuree

schwarzes Johannisbeerplree
Mango + Kokosnussplree gemischt
Heidelbeerpuree

INGREDIENTS POUR 4 PORTIONS

30049
80 g Sucre
180 g
4 Jaune(s) d'ceuf

PREPARATION

1. QimiQ Saucenbasis mit Zucker und Passionsfruchtpuree aufkochen. Zur Seite stellen und ausklhlen
lassen.

2. Eigelb glatt rihren, zur Masse geben und zur Rose
abziehen.
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