PREMIX SELLERIEMOUSSE

QimiQ AVANTAGES

e Kann nicht Uberschlagen werden
o Tiefkihlstabil
e Gleichbleibende Konsistenz

© &
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INGREDIENTS POUR 1330 G

500 g
2
500 g Knollensellerie
609 ,
80 g Beurre, fllssig
80g¢g
Sel
Poivre de Cayenne
Noix de muscade, moulues

1009 ,
PREPARATION
1. Gelatine in kaltem Wasser
einweichen.
2. Sellerieknolle in Warfel schneiden und gut
dampfen.
3. QimiQ Whip, gedampften Sellerie, Gemusefond, flissige Butter, Nussdl und Gewdirze gut
vermischen.
4. Eingeweichte Gelatine in einem Topf schmelzen lassen und unter die QimiQ-Mischung
ruhren.
5. Zum Schluss die schwarzen Nusse zugeben und gut
vermischen.
6. Uber Nacht gut
durchkunhlen.
7. Am nachsten Tag in einer Kichenmaschine fur ca. 2 Minuten aufschlagen und

abflllen.
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