GEFULLTE WRAPS

QimiQ AVANTAGES

e Unterstreicht den Eigengeschmack
der Zutaten

e Langere Prasentationszeit ohne
Qualitatsverlust

e Cremiger Genuss bei weniger Fett
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INGREDIENTS POUR 4 PORTIONS

250 g QimiQ Base creme, non réfrigéré
100 g Huttenkase 10 % Fett
180 g Thunfisch in Ol, abgetropft
2 TL Capres, finement hachées
1 TL Cornichons, finement hachées
2 Euf(s), dur(s)
Sel et poivre
Eisbergsalat_Laitue iceberg, in feine Streifen geschnitten
4 Tortilla(s)

PREPARATION

1. FUr die Fullung: Ungeklhltes QimiQ Classic glatt rGhren. HUttenkase, Thunfisch, Kapern, Essiggurken und gehackte Eier
dazugeben. Mit Salz und Pfeffer wirzen und gut vermischen.

2. Eisbergsalat waschen und in feine Streifen
schneiden.

3. Tortillas laut Gebrauchsanleitung erwarmen. Mit Salatstreifen belegen, die Flllung darauf verteilen, einrollen und sofort
servieren.
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