
LACHSAUFSTRICH IM THERMOMIX®_PÂTE À TARTINER AU
SAUMON AU THERMOMIX

QimiQ AVANTAGES
Einfache und schnelle Zubereitung
_Preparazione semplice e veloce
Unterstreicht den Eigengeschmack
der Zutaten_Rehausse le goût des
autres ingrédients
Längere Präsentationszeit ohne
Qualitätsverlust_Rallonge le temps
de présentation sans perte de
qualité
Bindet Flüssigkeit, Brot und
Gebäck bleiben länger trocken und
frisch (AFI)_Lie les liquides, le pain
et les sandwiches restent plus
longtemps secs et frais

 
15
  

INGRÉDIENTS POUR 4 PORTIONS
250 g  , réfrigéré
200 g  Saumon, fumé

100 ml  Fischfond, oder Gemüsebrühe
0.5  Citron(s), le jus

 Sel
 Poivre blanc

PRÉPARATION
1. content not maintained in this

language
2. content not maintained in this

language


	LACHSAUFSTRICH IM THERMOMIX®_PÂTE À TARTINER AU SAUMON AU THERMOMIX
	QimiQ AVANTAGES
	INGRÉDIENTS POUR 4 PORTIONS
	PRÉPARATION


