CHIPS

ZUTATEN FUR 4 PORTIONEN

250 g QimiQ Classic, ungekuhlt
100 g Spargel, geschalt
100 ml Milch
20 ml Zitronensaft
Salz
Cayennepfeffer
Schnittlauch, fein gehackt (optional)

FUR DIE CHIPS

100 g Parmesan, gerieben
50 g Geraucherter Bauchspeck, klein gewirfelt

QimiQ VORTEILE

e Einfache und schnelle Zubereitung

e Unterstreicht den Eigengeschmack
der Zutaten

e Langere Prasentationszeit ohne
Qualitatsverlust
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ZUBEREITUNG

1. Spargel in Milch weich kochen und purieren. Etwas abkuthlen
lassen.

2. Ungekuhltes QimiQ Classic glatt rihren. Spargelpuree und restliche Zutaten
dazumischen.

3. In Glaser fullen und mindestens 4 Stunden gut durchkthlen
lassen.

4. Backofen auf 180 °C (Ober- und Unterhitze)
vorheizen.

5. Fur die Chips: Parmesan und Speckwdurfel vermischen und Haufchen auf ein mit Backpapier ausgelegtes Backblech
geben.

6. Im vorgeheizten Backofen ca. 10 Minuten

backen.
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