QimiQ VORTEILE

e Samige Konsistenz im
Handumdrehen

e Voller Geschmack bei weniger Fett

e Problemloses Wiedererwarmen
moglich

© &

leicht

ZUTATEN FUR 4 PORTIONEN

FUR DIE SUPPE

250 g QimiQ Sahne-Basis
200 g Radieschen, blattrig geschnitten
150 g Lauch, fein geschnitten
20 g Butter
500 ml Klare GemUsesuppe
Salz und Pfeffer

FUR DIE GARNITUR

Radieschen, fein geschnitten
Kresse

ZUBEREITUNG

1. Radieschen und Lauch in Butter
anschwitzen.
2. Suppe aufgieBen, wurzen und kurz
kochen.
3. Mit einem Stabmixer puUrieren, QimiQ Saucenbasis
dazugeben.
4. Mit Radieschen und Kresse garniert
servieren.
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