QimiQ VORTEILE

e Problemloses wiedererwarmen
moglich

e Cremige Konsistenz im
Handumdrehen

e 100 % naturlich, ohne
Konservierungsstoffe und
Emulgatoren

© &

leicht

ZUTATEN FUR 10 PORTIONEN

750 g QimiQ Sahne-Basis
100 g Zwiebel(n), fein gehackt
10 g Butter
750 ml Klare GemUsesuppe

500 g Grlne Erbsen, gefroren
Salz und Pfeffer
Muskatnuss
Semmelwdrfel, gerdstet

ZUBEREITUNG
1. Zwiebel in Butter
anschwitzen.

2. Mit Gemusebruhe aufgiefen und zum Kochen
bringen.

3. Erbsen bissfest kochen, purieren und durch ein feines Sieb
streichen.

4. QimiQ Sahne-Basis unterrihren und bis zur gewtnschten Konsistenz weiter kochen
lassen.

5. Mit Gewdlrzen abschmecken und mit gerdésteten Semmelwdurfel
servieren.
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