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ZUTATEN FUR 10 PORTIONEN

4 Zwiebel(n), fein gehackt
60 g Butter
2000 ml Klare GemuUsesuppe
500 g QimiQ Sahne-Basis
60 g Barlauch, fein gehackt
60 g Brennnesseln, fein gehackt
60 g Lowenzahn, fein gehackt
60 g Wegerichblatter, fein gehackt
60 g Vogelmiere, fein gehackt
60 g Gierschblatter, fein gehackt
16 Gundelrebenblatter, fein gehackt
Krautersalz
Pfeffer

ZUBEREITUNG

1.

Zwiebeln in Butter glasig
andunsten.

. Mit GemUsesuppe aufgieBen und ca. 5 Minuten kochen

lassen.

. QimiQ Sahne-Basis einrtihren und bis zur gewlinschten Samigkeit weiterkécheln

lassen.

. Krauter dazugeben und aufmixen. Mit Krautersalz und Pfeffer

abschmecken.

QimiQ VORTEILE

e Problemloses Wiedererwarmen
moglich

¢ Samige Konsistenz im
Handumdrehen

e 100% naturlich, ohne
Konservierungsstoffe, Zusatzstoffe

und Emulgatoren
15 leicht
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