TZATZIKI

2 QimiQ VORTEILE

e Bindet Flussigkeit, daher kein
Absetzen der Zutaten

o e Vermindert Hautbildung und
L v Verfarbung und ermdglicht daher
a4 !‘- 2 eine langere Prasentationszeit
«-“‘---‘; LI s “-;\_@ ¢ Cremiger Genuss bei weniger Fett

@
ZUTATEN FUR 815 G

125 g QimiQ Classic, ungekuhlt
125 g Griechisches Joghurt

40 g Olivendl

1 TL Zitronensaft

1 EL Essig

25 g Knoblauch, gehackt

1 EL Dill, gehackt
500 g Gurke, entkernt

Salz und Pfeffer

ZUBEREITUNG

1. Ungeklhltes QimiQ Classic glatt
rihren.

2. Joghurt, Olivendl, Zitronensaft und Essig dazugeben und gut
verrihren.

3. Knoblauch, Dill und geriebene Gurke dazugeben, mit Salz und Pfeffer wirzen und gut
vermischen.
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