SCHOKOLADEFONDUE VOM GRILL

QimiQ VORTEILE
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ZUTATEN FUR 4 PORTIONEN

250 g QimiQ Sahne-Basis
100 g Milchschokolade, gehackt
100 g Dunkle Schokolade (40-60 % Kakaoanteil), gehackt
1 EL Zucker
1 EL Grand Marnier
frische Friichtemischung der Saison

ZUBEREITUNG
1. QimiQ Sahne-Basis, Schokolade, Zucker und Grand Marnier in eine feuerfeste Aluminiumschale geben und zugedeckt 10
Minuten auf den Grill stellen.

2. AnschlieBend mit einem Loffel verrihren und mit frischen Friichten
servieren.
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