ZUTATEN FUR 4 PORTIONEN

250 g QimiQ Sahne-Basis
1 Zwiebel(n), fein gehackt
1 EL Butter
500 g Knollensellerie, geschalt, gewdtrfelt
750 ml Gemdsebrihe
1 EL Balsamico-Essig
Salz und Pfeffer

ZUBEREITUNG

1. Zwiebel in Butter glasig dinsten. Knollensellerie dazugeben und kurz
mitrésten.

2. Mit Gemusebruhe aufgieRen, mit Essig, Salz und Pfeffer wirzen und weich
diinsten.

3. Mit einem Stabmixer pUrieren. QimiQ Sahne-Basis dazugeben und nochmals kurz
aufkochen.

4. Suppe nochmals abschmecken und
servieren.

QimiQ VORTEILE

Saurestabil und gerinnt daher
nicht

Cremiger Genuss bei weniger Fett
Problemloses Wiedererwarmen
maoglich
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