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ZUTATEN FUR 850 G

125 g QimiQ Classic, ungekihlt

75 g Schinkenspeck, klein gewurfelt
250 g Frischkase

6 Ei(er), hartgekocht, fein gehackt

100 g Rote Paprikaschote(n), klein gewdrfelt

25 g Petersilie, fein gehackt

5 g Senf, scharf
Salz und Pfeffer

ZUBEREITUNG

1. Schinkenspeck in einer beschichteten Pfanne kurz anrésten und abkthlen
lassen.

2. Ungekuhltes QimiQ Classic glatt
rahren.

3. Frischkase, Eier, Paprika, gerdsteten Speck, Petersilie und Senf
dazumischen.

4. Mit Salz und Pfeffer
abschmecken.
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