KOHLRABICREMESUPPE

ZUTATEN FUR 4 PORTIONEN
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ZUBEREITUNG

1.

QimiQ Classic, gekihlt

Zwiebel(n), fein gewdirfelt

Apfel, geschalt, gewurfelt

Butter

Kohlrabi, geschalt, gewurfelt
mehlige Kartoffel(n), geschalt, gewurfelt
Weillwein

Gemlsebrihe

Lorbeerblatt

Majoran, getrocknet

Salz

Schwarzer Pfeffer, frisch gemahlen
Zimt

QimiQ VORTEILE

Alkoholstabil und gerinnt daher
nicht

Voller Geschmack bei weniger Fett
Problemloses Wiedererwarmen
moglich

© &

leicht

Zwiebel und Apfel in Butter glasig anschwitzen. Kohlrabi und Kartoffel dazugeben, mit WeiBwein abléschen und bis zur

Halfte reduzieren.

Minuten weich kochen.

purieren.

servieren.

. Lorbeerblatt entfernen, die Suppe mit einem Stabmixer fein

. Mit kaltem QimiQ Classic verfeinern, abschmecken und

. Mit GemuUsebrihe aufgieBen, Lorbeerblatt und Majoran dazugeben. Mit Salz, Pfeffer und Zimt wirzen und ca. 30
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