QimiQ VORTEILE

e Bindet Flussigkeit, Teige bleiben
langer trocken und frisch

e Problemloses Wiedererwarmen
moglich

e Einfache und schnelle Zubereitung

© &
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ZUTATEN FUR 4 PORTIONEN

270 g Tante Fanny frischer Blatterteig, 1 Packung

FUR DEN BELAG
250 g QimiQ Classic, ungekuhlt
1 Ei(er)
150 g Emmentaler, grob gerieben
Muskatnuss
Salz und Pfeffer

ZUBEREITUNG

1. Backofen auf 200 °C (Umluft) vorheizen und den Blatterteig laut Verpackungsanleitung
vorbereiten.

2. FUr den Belag: Ungekthltes QimiQ Classic glatt rihren. Ei und die Halfte des Emmentalers dazugeben, wirzen und
vermischen.

3. Blatterteig in eine mit Backpapier ausgelegte Springform
geben.

4. Masse einflllen, den restlichen Kase darauf verteilen und im vorgeheizten Backofen ca. 20 Minuten goldbraun
backen.
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