QimiQ VORTEILE
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ZUTATEN FUR 4 PORTION

125 g QimiQ Classic, ungekihlt
250 g Naturjoghurt
1 EL Walnussol
0.5 TL Safranpulver
Zitronensaft
1 EL WeiBweinessig
Salz und Pfeffer

ZUBEREITUNG

1. UngekUhltes QimiQ Classic glatt rihren. Joghurt, Walnussdl und Safranpulver
dazumischen.

2. Mit Zitronensaft, Essig, Salz und Pfeffer
abschmecken.
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