9| BOURSIN-KASE-MOUSSE MIT BERGKASE IM TOMATEN-
~ BASILIKUM-TARTELETTE

QimiQ VORTEILE

e Bindet Flussigkeit, Teige bleiben
langer trocken und frisch

e Cremiger Genuss bei weniger Fett

e Einfache und schnelle Zubereitung

e Langere Prasentationszeit ohne
Qualitatsverlust

© &

leicht

ZUTATEN FUR 60 TARTELETTES

265 g QimiQ Classic, ungekuhlt

410 g Boursin Frischkase mit Pfeffer
Salz
Pfeffer, frisch gemahlen

200 Schlagobers 36 % Fett
60 Scheiben Bergkase 45 % Fett
60 Tomaten-Basilikum-Tartelettes [Stlick a 6,3 g]

Paprikapulver, mild

ZUBEREITUNG

1. UngekuUhltes QimiQ Classic glatt
rthren.

2. Boursin dazugeben, wirzen und gut
vermischen.

3. Geschlagenen Schlagobers unterheben.

4. Kasescheiben rollen, in die Tartelettes stellen und die Kdsemasse mit einer Stern- oder Lochtulle einfullen. Kuhl
stellen.

5. Vor dem Servieren mit Paprikapulver
bestreuen.
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