HUHNCHEN, PAPRIKA UND GURKEN SANDWICHFULLUNG

QimiQ VORTEILE

e Einfache und schnelle Zubereitung
. e Bindet Flussigkeit, Brot und
Geback bleiben langer trocken und
frisch
e Unterstreicht den Eigengeschmack
der Zutaten

e Langere Prasentationszeit ohne
Qualitatsverlust

© &
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ZUTATEN FUR 1000 G

220 g QimiQ Classic, ungekuhlt
180 g Frischkase
265 g Huhnerbrustfilet
44 g Tomatenketchup
130 g Paprikaschote(n), entkernt
130 g Gurke, klein gewdrfelt
27 g Kren
1 EL Petersilie, fein gehackt
Salz und Pfeffer
Zitronensaft

ZUBEREITUNG

1. Das HUihnchen in einer Pfanne braten, in kleine Wirfel schneiden und
kuhlen.

2. Ungekuhltes QimiQ Classic glatt rihren. Restliche Zutaten dazumischen und
abschmecken.

3. Gut durchkihlen lassen und vor dem Servieren noch einmal gut
durchmischen.
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