
PIKANTE ERDNUSSDIPSAUCE

QimiQ VORTEILE
Cremiger Genuss bei weniger Fett
Kein Absetzen von zugesetzten
Flüssigkeiten
Längere Präsentationszeit ohne
Qualitätsverlust

 
ZUTATEN FÜR 200 G

90 g  QimiQ Classic, ungekühlt
15 g  Hoisinsauce
15 g  Sojasauce
5 g  Sriracha-Chilisauce

10 g  Knoblauchzehe(n)
65 g  Erdnussbutter

ZUBEREITUNG
1. Ungekühltes QimiQ Classic, Hoisinsauce, Sojasauce, Srirachasauce und Knoblauch mit einem Stabmixer fein

pürieren.
2. Erdnussbutter unterrühren.
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