QimiQ VORTEILE

e Cremiger Genuss bei weniger Fett
e Einfache und schnelle Zubereitung

e Unterstreicht den Eigengeschmack
der Zutaten

© &

leicht

ZUTATEN FUR 10 PORTIONEN

125 g QimiQ Classic,
270 g 90/10 Olmischung
500 g Griechisches Joghurt
80 g WeilRer Balsamico-Essig
2 g Zucker
170 g Edelpilzkase 45 % Fett, zerbroselt
Salz und Pfeffer

ZUBEREITUNG

1. QimiQ Classic glatt

rihren.
2. Ol, Joghurt, Essig, Zucker, Salz und Pfeffer einriihren.
3. Den zerbr@selten Schimmelkase unterheben.
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