ZUTATEN FUR 10 PORTIONEN

113 g QimiQ Classic, ungekuhlt
4 g Kalbspaste
57 g Wasser, heild
600 g WeilRe Zwiebel(n), klein gewlrfelt
4 g Kosher Salz
150 g Olivendl
170 g Sauerrahm 15 % Fett
170 g Mayonnaise 40 % Fett
Knoblauchpulver
WeiBer Pfeffer
4 g Petersilie,

ZUBEREITUNG

1.

Kalbspaste in heilem Wasser
auflésen.

2. Zwiebel und Salz in Ol anbraten.

QimiQ VORTEILE

Einfache und schnelle Zubereitung

Langere Prasentationszeit ohne
Qualitatsverlust

Unterstreicht den Eigengeschmack
der Zutaten

© &

leicht

3. Die Pfanne mit der Kalbspaste-Mischung abléschen, die Hitze verringern und kdcheln lassen, bis die FlUssigkeit fast

verschwunden ist. Von der Hitze nehmen und beiseite stellen.

. Ungekihltes QimiQ Classic glatt

rthren.

. Sauerrahm und Mayonnaise zur QimiQ-Masse

mischen.

. Restliche Zutaten und die Zwiebel-Mischung

dazumischen.

. Fir mindestens 30 Minuten bis 1 Stunde vor dem Servieren

kaltstellen.
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