ZUTATEN FUR 20 STUCK

FUR DIE BALLCHEN
250 g QimiQ Classic, ungekuhlt
200 g Frischkase
6 g Kresse
Salz und Pfeffer
150 g Pumpernickel, zerbréselt

FUR DIE SCHMORTOMATEN

150 g Kirschtomaten, halbiert
Salz
Olivendl

ZUBEREITUNG

1.

QimiQ VORTEILE

e Einfache und schnelle Zubereitung

e Unterstreicht den Eigengeschmack
der Zutaten

e Langere Prasentationszeit ohne
Qualitatsverlust

© &

leicht

Fur die Ballchen: Ungekuhltes QimiQ Classic glatt rihren. Frischkase, Kresse, Salz und Pfeffer dazumischen und
mindestens 4 Stunden gut durchkUhlen lassen.

. Tomaten salzen, mit etwas Ol betraufeln und im vorgeheizten Backofen bei 140 °C (Ober- und Unterhitze)
schmoren.

. Aus der QimiQ Masse Ballchen formen, in Pumpernickelbrésel walzen und mit den Tomaten
anrichten.
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